MAANDMENU

Voorgerechten:

Balsamico geglaceerde radicchio met gekarameliseerde
walnoot, ingelegde rode ui & feta crumble (V). 15

Tomatensalade van verschillende tomaten met vijg,
burrata & gerookte en gelakte paling 16

Dry-aged biet met tataki van rund, Oost-Indisch kers,
kroepoek van dragon & mayonaise van dragon..

Hoofdgerechten:

Gewokte saké-paksoy met sesam, gebakken rijst,
geroosterde bosui & vegetarische jus(V) 24

Griet met citroen-peterselie-botersaus, cavolo nero,
hazalnoot & brandade (aardappelpuree met Vis)..we. 34

Iberico presa met langzaam gegaarde prei,
zwarte knoflook jus & quinoa crumble 34

Maanddessert:

Peer clafoutis (warme perencake) met vanille, ingelegde
peer & peer gel 14

Suggestie wijnen van de maand: (per glas/per fles)

Wit: Castelo do Papa, ‘Godello’, Valdeorras, SP, 2021
ziltig, knapperig en past bij alles uit de zee€...... 8/37

Rood: Claude Vialade, ‘Catch Me If You Can’, FR, 2022
Malbec, zacht, rond en weinig tanninesS..o. 6,5/28



