
Frisdrank
Coca Cola Regular………………………………………3,25
          Zero………………………………………………3,25
Lipton Ice Tea………………………………………………3,25
       Ice Tea Green………………………………3,25
       Ice Tea Green Zero…………………3,25
Gerolsteiner Plat…………………………3,25/6,25
             Bruis………………………3,25/6,25
             Apfelschorle…………………3,75
Fanta………………………………………………………………………3,25
Sprite……………………………………………………………………3,25
I Love Zeeland Appelsap………………………………4
               Cassis……………………………………4
               Sinaasappelsap………………4
Franklin & Sons Ginger Beer……………4,50
                Ginger Ale………………4,50
                Indian Tonic…………4,50
Finley Bitter Lemon…………………………………3,25
Chocomel………………………………………………………………3,25
Fristi……………………………………………………………………3,25
Verse jus d’orange……………………………………4,50

Home-made Soda’s
Home-made Kombucha……………………………………………4
Elke week een andere smaak!

Huiswijnen
Cava Brut Leonor de Carrera……………6,50
Ocho Y Media Chardonnay………………………………5
Domaine de L’Herbe Sainte Rosé……………5
Ocho Y Media Tempranillo……………………………5

Bieren van het vat
Brand Pils…………………………………………………………3,30

Affligem Dubbel……………………………………………………5
Affligem Blond………………………………………………………5

Fourchette Tripel………………………………………………5

Bij de borrel
Holtkamp Bitterballen (6 st.)………………8
Holtkamp Bitterballen (8 st.)………9,60
Gyoza’s (6 st.)……………………………………………7,50
Olijven…………………………………………………………………………4
Pappadums met dip………………………………………………5
Hollandse kazen en droge worst…………10
Snackplank met sauzen…………………………………19

WIFI: KvE-gast (ww: bradpitt)
Kijk voor ons actuele filmaanbod, evenementen en mogelijkheden
voor zaalhuur op www.koningvanengeland.com

Bij groepen groter

Bieren op fles
Brand Weizen……………………………………………………4,50
Vermeersen XX Dubbel………………………………5,50
Vermeersen XXX Tripel……………………………5,50
Vermeersen Kriek…………………………………………4,50
Hoegaarden…………………………………………………………4,20
Vedett……………………………………………………………………………4
Duvel………………………………………………………………………………5
Karmeliet……………………………………………………………………5
Bolleke de Koninck……………………………………4,80
Orval………………………………………………………………………………5
Kasteel Rouge…………………………………………………4,80
La Trappe Witte Trappist……………………4,50
La Trappe Isid’or………………………………………5,50

St. Bernardus Abt 12………………………………5,20
Rochefort Tripel…………………………………………5,20

Westmalle Dubbel…………………………………………………5
Westmalle Tripel…………………………………………………5
4Kant Tripel……………………………………………………………6
TwoChefsBrewing Bon Chef NEIPA……6,50
               Green Bullet IPA…6,50
Jopen North Sea IPA…………………………………………6
Heineken 0.0……………………………………………………3,30
Brand Weizen 0.0…………………………………………………4
La Trappe Nillis 0.0………………………………………4

Verse thee of Twistea
Verse muntthee of gemberthee…………………4
De losse thee van TwisTea is 
afkomstig van hoogstaande thee-
gebieden van over de hele wereld en 
gearomatiseerd met echte ingrediënten 
zoals geurende bloesem, gedroogd 
fruit en wereldse specerijen.  
Twistea Earl Grey………………………………………………3
        
        
        Ruby Rooibos………………………………………3

        

        
        
        Lemon Twist…………………………………………3        

        
        
        Cranberry Rose…………………………………3
        Suggestie thee…………………………………3

        

        
        
        Blueberry Yoghurt…………………………3

        

        
        
        Women’s Dream……………………………………3

        

        
        
        Gin Tonic………………………………………………3

        

        
        
        Vitamin Shot………………………………………3

Koffie (Rombouts of Zeeuwse Branding)
Rombouts is de herkenbare koffie
Zeeuwse Branding de wat complexere koffie

Lungo……………………………………………………………3 / 3,50
Ristretto/Espresso…………………………3 / 3,50
Dubbele Espresso………………………………4 / 4,50
Decafeïne…………………………………………………3 / 3,50
Cappuccino………………………………………………4 / 4,50
Latte macchiato…………………………………4 / 4,50
Flat White………………………………………………4,50 / 5
Latte Caramel………………………………………4,50 / 5
Verwenkoffie……………………………………………………………8

DRANKENKAART

M
EN
U

ACHTERZIJDE VOORKANT

LINKS

VOORKANT

RECHTS



VOORGERECHTEN

NAGERECHTENKINDERMENU

Lunch verrassing formule:
Een voor- en een hoofdgerecht of een 
hoofdgerecht en een dessert…………………………………………………………………29

Lunchgerechten (te bestellen tussen 12:00 tot 15:00):
Eggs Benedict………………………………………………………………………………………………………13
Fried Chicken Eggs Benedict…………………………………………………………………16
Foccacia met mortadella, burrata & rucola……………………………14
Foccacia met geroosterde paprika, hummus en olijf………13
Foccacia met Spiniatta Romana, Ricotta, Salsa Roja……14
Pulled Chicken Brioche met kimchi en pickles……………………13

Wilt u frietjes bij de lunch?………………………………………………………………4

Oesters

Zeeuwse Creuses (peper en zout, per stuk)…………………………………………………………………………………………………………………………2,50
Proeverij oesters (toppings, per 3)………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Soepen

Dagsoep……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………8
Tom Kha Kai met taugé, koriander, paprika en chili…………………………………………………………………………………………………………9

Salades

Caesar Salad met geroosterde kippendij, gedroogd eigeel en ansjovis…………………………………………………………19
Salade geitenkaas, krokante ham, vijgen, bietjes en framboos……………………………………………………………………………19

Voorgerechten voor jezelf of om gezellig op tafel te zetten

Carpaccio van bresaola met mizuna, crispy chili olie, ansjovis en piccalillymayo………………………14

Ceviche van zalm met soja, gember, mango, koriander en limoen…………………………………………………………………………14

Bruschetta met tomatensalsa, courgette, bieslook en pestomayonaise……………………………………………………………12

Steak Tartare met eigeel, bospaddestoelen, Oost-Indische kers en mosterdmayonaise……………………15

Tonijn tataki met sesam, ponzu, waterkers wasabi en dashi……………………………………………………………………………………15

Zeeuws spek tonnato, kapperappeltjes, appelchutney en dille………………………………………………………………………………14

Visgerechten

Lekkerbek van schelvis, ravigotesaus, augurk, kruidensalade en coleslaw………………………………………………22

Roodbaars met rode curry, krieltjes, sajoer sugar snaps en paksoy………………………………………………………………27

Vleesgerechten

KINGS Burger met Zeeuws spek ketchup, Taleggio en coleslaw…………………………………………………………………………………20

Caribische maïskip met kippenjus, zoete aardappel, mais en puntpaprika-bonenstoof……………………27

Entrecote met chimichurri, bearnaise, bimi, aardappelpuree, kalfsjus en pinda………………………………31

Vegetarische gerechten

Verse ravioli met artisjok en Pecorino, ricotta, groene kruiden en eidooier……………………………………20

Vegan ‘Redefined Meat’ Burger met atjar, spicy mayonaise, gefrituurde ui……………………………………………19

Kokos Crème Brûlée met mango en limoensorbet………………………………………………………………………………………………………………………13

Gekarameliseerde witte chocolade cremeux met maiscake, popcorn en passievrucht……………………………14

Dame Blanche 2.0…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Burned Lemon Meringue Pie…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………12

Omgedraaide appeltaart…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Kaasplankje van Murre met huisgemaakte chutney, stroop en cranberrytoast……………………………………………14

HOOFDGERECHTEN

Gerechten voor de kleine prinsen en prinsessen

Pasta Bolognese……(voor volwassenen mogelijk, +€4)…12
Fish & Chips……………………………………………………………………………………………………15
Kippensaté met pindasaus……………………………………………………………………14
Friet met een geroosterd worstje en appelmoes……………10

Dessertwijn suggestie……………………………………………………………………8
Verwenkoffie……………………………………………………………………………………………8
Irish Coffee…………………………………………………………………………………………10
French Coffee………………………………………………………………………………………10
Italian Coffee……………………………………………………………………………………10
Graham’s Blend 5 White Port……………………………………………………8
Graham’s Fine Ruby……………………………………………………………………………5
Graham’s Fine Tawny…………………………………………………………………………6
Graham’s Port Six Grapes……………………………………………………………8
Graham’s Tawny Port 10 Years…………………………………………………9
Busnel Calvados Trois Lys…………………………………………………………8
Godet Cognac V.S.O.P.……………………………………………………………………8
Clés des Ducs Armagnac V.S.……………………………………………………9
Paddy Old Irish Whiskey………………………………………………………………7
Bowmore Legend Islay Single Malt………………………………………9
Glenkinchie Single Malt 12 Years……………………………………12
Torabhaig Single Malt ‘Cnoc na Moine’………………………14
Willem’s Wermoed Witte Vermouth…………………………………………6
Hentho Rode Vermouth uit Antwerpen…………………………………6
Hentho Caribbean Spiced Rum uit Antwerpen………………7
Disaronno Amaretto……………………………………………………………………………6
Amici Limoncello…………………………………………………………………………………6
San de Pasqual Bloedsinaasappel Likeur………………………6
Ricard……………………………………………………………………………………………………………6
Oloroso Sherry………………………………………………………………………………………8
Pedro Ximenes Sherry………………………………………………………………………8
Campari/Grand Marnier/Cointreau…………………………………………8
Sir Francis koffielikeur……………………………………………………………8
Poderi Garona Grappa……………………………………………………………………10

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 
dikke ZVL friet, verse frieten uit Graauw
 

DIGESTIEF

Cocktails

MAANDMENU
MISSING

Sex on the Beach    (Mocktail mogelijk…………8)
Fruitig, perzik, sinaasappel, zoet………………11,50

Enzoni
Campari, gin, citrus, druiven……………………………………10

Moscow Mule     (Mocktail mogelijk…………8)
Vodka, gember, spicy, limoen………………………………………12

Pornstar Martini    (Mocktail mogelijk…………8)
Zoet, exotisch, passievrucht, vanille………12,50

Amaretto Sour       (Mocktail mogelijk…………8)
Amandel, citroen, zuur, zoet………………………………10,50

Strawberry Daiquiri (Mocktail mogelijk…………8)
Aardbei, zoet, slush………………………………………………………………11

Pink Panther
Rye Whiskey, blackberry, kruidig……………………………12

Saturnus
Gin, Falernum, citrus, amandel, passie……………12,50

Espresso Deluxe    (Mocktail mogelijk…………8)
Koffie, bitter, kokos, citrus………………………………9,50

Sangria Roja
Orange Curaçao, Sherry, Tempranillo………………9,50

Sangra Blanco
St. Germain, Orange Curaçao, Chardonnay……………9,50

Hibiscus Margarita 
Reposada tequila, limoen, Orange Curaçao……12

Muelle de Cerveza
Fourchette, limoen, tajin, fris…………………………8,50

Caribean Adventure 
3 soorten Rum, grapefruit, limoen…………………………12

Caipirinha
Limoen, fris, Cachaça……………………………………………………………10

BINNENZIJDE


